
  Heeft u een allergie laat het ons weten 
 

Voorgerechten  

 

Chefsmenu          € 12,75 

Voorgerecht – maandelijks wisselend  

 

Carpaccio           € 14,00 

Rundermuis - rucola - gedroogde tomaatjes - Parmezaan - 

basilicum mayonaise 

 

Tataki tonijn          € 16,00 

Mango – avocado – soja kaviaar – sesam krokant  

  

Geitenkaas & filodeeg          € 12,75 

Geitenkaas crème – krokante filo – rode biet – appel – 

walnoot 

 

Buikspek & gamba        € 15,00 

Honing - limoen – gamba’s krokant gefrituurd – komkommer – 

schuim van sereh 

 

Herfst salade hert               € 13,75   

Hertenham – witlof – chutney van dadel – pastinaak crème – 

Notenvinaigrette  

  

Romige schaaldierensoep       € 12,75 

Hollandse garnalen – venkel - tomaatjes 

 

Geroosterde pompoensoep        €   9,00 

Pompoen – gember - crème fraîche 

 

 

 

 

 

 

 
 
 



  Heeft u een allergie laat het ons weten 
 

Hoofdgerechten  

 

Chefsmenu          € 19,75 

Hoofdgerecht – maandelijks wisselend     

 

Zeebaars          € 24,50 

Op landbrood gebakken – crème van aardappel en bloemkool – 

beurre blanc met specerijen  

 

Risotto (supplement met gamba’s € 9,50)     € 19.00 

Paddenstoelen – pompoen – Parmezaan  

 

Hamburger (100 % rund)        € 18,75 

Brioche bol – tomaat – augurk - knapperige sla - cheddar –  

frites  

 

Hollandse dikbil biefstuk         € 27,50 

Seizoengroenten – aardappel pasteitje – peper saus  

 

Varkenskoontjes         € 23,50 

Gestoofd in bockbier – kroketjes van zwarte linzen – saus  

van het stoofvlees 

 

Wilde eend          € 24,00 

Rosé gebraden filet – mousseline van pastinaak  - stoofpeer – 

saus met steranijs en sinaasappel  

 

 
Diversen 

Chefs menu  3 gangen menu  € 39,50  

4 gangen menu  € 49,50 

5 gangen menu  € 59,50 

 

Extra trek ! Plankje brood met smaakmakers   €   6,50 

Schaaltje frites met mayonaise   €   3,50 

Schaaltje met seizoengroenten   €   4,50        

Schaaltje gemengde salade     €   3,50 

 



  Heeft u een allergie laat het ons weten 
 

Kaas en desserts 
 

Kaas            € 14,50 

5 – soorten – noten - vijgenbrood - appelstroop 

 

Dame Blanche          €   9,50 

Vanille roomijs - slagroom - warme chocoladesaus 

 
Cheese cake           € 11,50 
5 spice kruiden – bramengel – merengue - sorbet van bosvruchten 

 

Crème brûlée            € 12,00 

Van tonkabonen - IJs en mousse van witte chocolade  

 

Chefs nagerecht          € 10,00 

Nagerecht – maandelijks wisselend 

 

 

  

Special Coffees   
 

Italian Coffee    € 7,50 

met Amaretto di Saronno 

 

Spanisch Coffee    € 7,50 

met Tia Maria of Likeur 43 

 

Irish Coffee     € 7,50 

met Jameson Ierse whisky 

 

French Coffee    € 7,50 

met Grand Marnier 
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